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Газета «ЛЮБАВА» 
Сегодня у газеты юбилей!  
Мы все преграды одолеть сумели 
И много воплотили мы идей,  
Добились мы успеха в своём деле. 
Пусть этот день - не шумный праздник,  
Не красный день в календаре,  
Но он счастливый и прекрасный - 
"ЛЮБАВА" явилась на земле. 
У нас надежный, дружный коллектив,  
Работает он четко, быстро, споро,  
Он, как оркестр, по-своему красив 
И выполняет волю дирижера. 
 
В начале 2021 года, у клуба «Любава» и  Совета 
ветеранов, родилась идея - создать свою газету. 
Все члены Совета ветеранов и клуба активного 
долголетия «Любава» дружно поддержали и с 
воодушевлением взялись за дело. Для начало 
пригласили журналиста газеты» Красное знамя» 
Юртину Татьяну Михайловну, она поделилась с 
нами опытом: рассказала – как правильно 
расположить материал на страницах и еще дала 
много полезных и ценных советов, за что мы ей 
очень  благодарны. И вот, свершилось! 9 апреля на 
сцене сельского клуба прошла презентация 
первого номера газеты «Любава». «Мы очень 
старались - говорят члены редакционной комиссии. 
Хоть новое дело нелегко дается, но  наш актив 
никогда не сдается. Мы женщины до сути дойдем, 
но Горьковку свою - не подведем. Задумали – 
сделаем.  
 

А у нас – юбилей!  Сегодня исполняется ровно 
год нашей газете «Любава». 

И так  ежемесячно создавали и выпускали нашу 
любимую газету. Первый номер газеты вышел в 
свет 7 апреля 2021 года,  на шести страницах, 
тиражом 40 экземпляров. Всего за это время  
было выпущено ровно 12 номеров газеты. 
Читателями нашей газеты стали более 120 
человек. Жители нашего села получили о600 
газет.  Газета «Любава» информирует читателя о 
самых свежих и актуальных новостях нашего села. 
О последних событиях  в общественной жизни, 
образовании, культуре и спорте на селе.  При этом 
наше кредо – размещение только достоверной 
информации, уважение к своим читателям. 
    За это время газета  «Любава» успела  «встать 
на ноги», выработать свою собственную позицию 
в массе и приобрести своего верного и 
постоянного читателя. Газета стала выходить  
регулярно, неуклонно, из номера в номер, 
повышая собственный интеллектуальный уровень 
и охватывая эксклюзивные авторские материалы 
знакомя нас с  необыкновенными людьми и 
событиями  нашего села.  
 Сегодня, оглядываясь на пройденный газетой 
путь, хотелось бы поблагодарить тех, кто делал и 
делает газету, помогает ей материалами, готовит 
для нее статьи и корреспонденции, иллюстрации и 
фотографии. Это наша замечательная «команда» 
Воронцова Н.М., Сторожева Р.М., Скорнякова В.Л., 
Васильева Л.Г.,  Захарченко Н.Ф., Неверкович Н.Н. 
и  Сидорова Г.М.. Желаем всем сотрудникам 
редакции творческих успехов, здоровья, счастья и 
больше преданных читателей. 

  

Неверкович Нина Николаевна Марина Валентина Степановна 
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ГОТОВИМСЯ К АКЦИИ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Тамара Клинк 
 

             НАШИ   МЕРОПРИЯТИЯ

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
В честь 8-й годовщины воссоединения Крыма с 
Россией в Горьковском МО прошел концерт 
«Крымская Весна»  в сельском клубе.  
 Начался концерт с выноса Российского триколора. 
Танцевальная группа «Фиеста» исполнили 
композицию «Это моя – Россия!» Прозвучал гимн 
России и слово предоставили А.В. Подушко 
директору МКУ.  Между музыкальными номерами 
продолжались поздравления. Собравшихся тепло 
поздравила глава Горьковского МО Е.Г. 
Пластинина.  От Думы  -  слово предоставили 
депутату А.А. Большакову.  Далее поздравили 
горьковчан ребята из МАОУ Горьковская СОШ.  Все 
выступающие поддержали крымчан, сказав, что 18 
марта – это знаковая дата для Крыма и России.  На 
сцене выступил гость из Санкт- Петербурга баянист 
И. Шников. В зале царила торжественная, 
доброжелательная атмосфера. Праздничный 
концерт оставил в сердцах зрителей восторг и бурю 
положительных эмоций.           

 
 

Надежда Захарченко 
 
 

18 марта  в Тюмени в честь восьмой годовщины 
воссоединения Крыма с Россией прошел праздник. 
На концерте на Центральной площади областной 
столицы собрались около десяти тысяч человек. 
Тысячи тюменцев встретили «Крымскую весну» на 
Цветном бульваре. На концерте в честь 
воссоединения Крыма и России собрались и 
взрослые, и дети, и пожилые люди. Люди разных 
национальностей собрались на площади, чтобы 
выразить свою солидарность. Сотни флагов с 
надписями «Своих не бросаем», «Тюменская 
область - за мир!», «Zа победу!» стали главными 
символами праздника. 

 

Ежегодно в Тюменском районе проходит  акция 
«Звезда Победы». И наши горьковские «серебря-
ные волонтеры» заранее  посадили семена пету-
ньи и бархатцев, только красного цвета.   В мае 
планируем пересадить нашу рассаду в «пятико-
нечную» клумбу в благодарность ветеранам и в 
память о погибших в годы Великой Отечествен-
ной войны. 
 

Крымская Весна! 

 

Настольные игры 
для пожилых 

25 марта в клубе активного 
долголетия «Любава» 
прошло занятие «Час 
настольных игр», которое 
провела Братанова Н.Н. 
специалист  по социальной 
работе АУ ТО «КЦСОН 
Тюменского района». 
 
Настольные игры дают  прекрасную возможность 
снятия стресса, тренировку когнитивных 
способностей и мелкой моторики рук у старшего 
поколения. Женщины с удовольствием играли  и 
разгадывали логические головоломки, 
настольные игры «Соображай-ка», «Табу», 
«Собери шар по цвету» и др. Мы получили 
положительные эмоции и интерес, и радость, и 
приятное волнение, и смех, и общение, обмен 
энергией и даже эйфорию от победы. 
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КАЛЕНДАРЬ  ПРАВОСЛАВИЯ 
7 апреля, четверг. Благовещение Пресвя-
той Богородицы. Праздник в честь благой 
вести, которую Архангел Гавриил принес Бо-
городице: о том, что она станет Божией Ма-
терью. 
24 апреля, воскресенье Пасха – великий 
праздник церковного календаря, который  
обнажает основной  смысл христианского 
вероисповедания. После  длительного и 
строгого Великого поста начинается настоя-
щее веселье и ликование от Воскресения 
Иисуса Христа.  

 

  
 

ПАСХАЛЬНЫЙ СТОЛ 

 

«Кулич пасхальный» 
Молоко — 0,5 л.            
Яйцо куриное — 10 шт. 
Масло сливочное — 
350г Сахар — 0,5 кг              
Соль — 0,5 ч. л.           
Лимон — 1 шт         
Апельсин (только цед-
ра)  Ванильный сахар 
— 2 пакет.    Дрожжи  
100 г  Изюм — 200 г 
Сахарная пудра (для 
глазури) — 2 стак. Мука 
пшеничная / Мука — 
1 5 2    

 

«Царская пасха»                           
Творог жирный  — 1,5 
кил.  
Яйцо  — 8 шт. 
Сахар  — 600 гр.                                                 
Сметана  — 500 гр. 
Орехи  — 300 гр.  
Изюм  — 300 гр.  
Масло сливочное -
   300 гр. 
Ванилин  — 4 гр. 
 

В старину стол на Пасху покрывали белой 
накрахмаленной скатертью, доставали из 
буфета фарфоровую посуду, серебряные 
столовые приборы, бокалы из богемского 
стекла и хрусталя. Особую 
торжественность придавали ярко-красные 
(это основный цвет православного 
праздника) салфетки и свечи. На самом 
почетном месте, в центре пасхальный 
композиции возвышался высокий, облитый 
сахарной глазурью кулич.  Его венчала 
тонкая церковная свечка. Горкой на 
нежной зелени выкладывали крашенные  
луковой шелухой и березовым листом 
яйца. Рядом ставили сладкую творожную 
пасху и плетеную корзину с сахарными 
булочками и кренделями.  Самый 
красивый и большой пасхальный кулич 
оставляли дома, а остальные раздавали 
соседям, друзьям, жертвовали больницам, 
монастырям, нищим.  

 

Пасха – это светлый праздник, который 
богат на пасхальные традиции, обряды и 
обычаи, Этот день нужно провести за 
праздничным столом в веселом 
настроении, в кругу близких людей. 
Изобилия  счастья вашему дому! Доброго 
вам праздника! 

Пряники пасхальные   
Мед – 250 гр. 
Сахар – 200 гр. 
Куриные яйца – 3 шт. 
Сливочное масло – 100гр. 
Сода 1,5 ч.л., 
Мука – 7 стак., 
Корица, имбирь, гвоздика 
по вкусу. 

 

Курица, фаршированная рисом и изюмом.  

Какие еще 
традицион-
ные блюда 
едят за 
пасхальным 
столом – 
рецепты 
кроме кули-
ча, пасхи и 
яиц. 
 

Традиционный пасхальный стол не ограничивается 
тремя главными вкусными символами. Существует 
еще как минимум 10 праздничных блюд, которые уже 
много столетий подряд  исправно готовятся к Велико-
му дню. Это обязательные мясные, молочные блюда, 
холодные закуски, разнообразная выпечка, пироги, 
компоты, кисели и т.д. Приятного аппетита в светлый 
праздник Пасха! 

Страничку подготовила Тамара Клинк 
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Тюменские пары-долгожители получат 
выплаты — от 20 до 45 тысяч                                                  
Они предназначены для тех, кто празднует 
юбилей супружеской жизни 50 лет и более лет. 
Супружеские пары-долгожители из Тюменской 
области в честь юбилея будут получать 
единовременные выплаты. Предназначены они 
для тех, кто прожил вместе 50 лет и больше. 
Соответствующее постановление 
регионального правительства подписал 
губернатор. Единовременная выплата 
предоставляется один раз к любой из 
юбилейных дат. Чтобы ее получить, супруги 
должны иметь российское гражданство и 
прожить в Тюменской области не менее 5 лет,  
сообщает информационный центр 
регионального правительства.                             
Размеры выплат на семейную пару 
составят:                                                                                         
а) в связи с 50-летним юбилеем супружеской 
жизни - 20000 рублей на семейную пару;                   
б) в связи с 55-летним юбилеем супружеской 
жизни - 25000 рублей на семейную пару; 
в) в связи с 60-летним юбилеем супружеской 
жизни - 30000 рублей на семейную пару; 
г) в связи с 65-летним юбилеем супружеской 
жизни - 35000 рублей на семейную пару; 
д) в связи с 70-летним юбилеем супружеской 
жизни - 40000 рублей на семейную пару; 
е) в связи с 75-летним юбилеем супружеской 
жизни - 45000 рублей на семейную пару. 
Форма заявления размещена на 
федеральном и региональном порталах. 
 

# МЫ ВМЕСТЕ В связи с сложившийся  
обстановкой организован сбор гуманитарной 
помощи беженцам с Юга - Востока Украины, 
прибывающим в Ростовскую область.   В пункте 
сбора принимаются: сухое детское питание, 
пластиковая посуда, товары по уходу за детьми (от 
0 до 3 лет),Товары по уходу за лежачими 
пожилыми людьми, постельные и душевые 
принадлежности, средства личной гигиены, 
бытовая техника (электрочайники),детские 
канцелярские принадлежности, продукты питания 
длительного срока хранения, с сроком годности. 
Сбор гуманитарной помощи по адресу: с. 
Горьковка, ул. Молодежная д.11 

Акция «Письмо солдату» 
Уважаемые горьковчане! с 1 марта по 15 апреля 2022 
года по всей стране проходит Всероссийская акция 
«Письмо солдату». Приглашаем вас принять 
участие написать письма и выразить слова 
благодарности военным, которые встали на защиту... 
Организаторы предлагают написать письма от 
детей и взрослых участникам спецоперации. Есть 
два варианта участия в акции.  Первый вариант – 
«Бумажное письмо» 
1. Написать письмо со словами поддержки 
участникам операции  
2. Отправить письмо по адресу: 129090, г. Москва, 
Суворовская пл., д. 2, стр. 1 Центральный дом 
Российской Армии с пометкой на конверте 
«Письмо солдату»  
3. Письма отправляются адресатам раз в три дня. 
Второй вариант – «Электронное письмо»  
1. На сайте https://xn--80aalpasklgwpm1d.xn--p1ai/ 
формируется письмо: личное или коллективное [от 
отряда, класса]  
2. Письмо отправляется в воинские части и 
публикуется на сайте.  
 

 

https://%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%B8%D1%88%D0%B8%D1%81%D0%BE%D0%BB%D0%B4%D0%B0%D1%82%D1%83.%D1%80%D1%84/

	ГОТОВИМСЯ К АКЦИИ
	«Кулич пасхальный» Молоко — 0,5 л.            Яйцо куриное — 10 шт. Масло сливочное — 350г Сахар — 0,5 кг              Соль — 0,5 ч. л.           Лимон — 1 шт         Апельсин (только цедра)  Ванильный сахар — 2 пакет.    Дрожжи  100 г  Изюм — 200 г С...
	Какие еще традиционные блюда едят за пасхальным столом – рецепты кроме кулича, пасхи и яиц.
	Тюменские пары-долгожители получат выплаты — от 20 до 45 тысяч                                                  Они предназначены для тех, кто празднует юбилей супружеской жизни 50 лет и более лет. Супружеские пары-долгожители из Тюменской области в ч...

